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JARDIN PUENTE ARANDA
"
12 agosto de 2026
BUENAS PRACTICAS DEL BPM
Desarrollo 7 SOCIALIZAR CON EL TALENTO HUMANO DEL JARDIN PUENTE ARANDA ELPLAN DE EDUCACION SANITARIA (PRINCIPIOS DEL
BPM), ESPECIALMENTE ELPROCESO DE RECEPCION Y ALISTAMIENTO AL JARDIIN PROPORCINARLE AL TALENTO HUMANO DEL
JARDIN PUENTE ARANDA LAS PAUTAS BASICAS DEL DOCUMENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS.
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Compromisos ACTIVIDADES

r Objetivo

principal del BPM es Garantizar un manejo adecuado e higiénico de los alimentos y la aplicacién de
Buenas Practicas de Manufactura en todos sus procesos para el bienestar de los nifios y nifias, se
habla de aspectos basicos como la normatividad, habitos de higiene, forma correcta del lavado de
manos. Luego se inicia con

METODOLOGIA

Se reune el talento humano del jardin puente Aranda para realizar socializacién del documento
Buenas practicas de Manufactura, esta capacitacion se realiza con un ingeniero de alimentos con el |
fin de recordar temas basicos de la capacitacion que se tomé para el camet de manipulacién de
alimentos.
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PROTOCOLO DE COMPRA

La compra de alimentos para la operacion del jardin la realiza la asociacion a los diferentes
establecimientos de alimentos a los que se rigen por la norma sanitaria, tiene en cuenta:

1. Que debe provenir de establecimientos habilitados controlados por la autoridad sanitaria
competente, para ello se verifica el concepto técnico sanitario y se solicitan todos los documentos
legales de la empresa.

2. Todos los alimentos que se compran deben tener como minimo las siguientes caracteristicas:
Calidad

Fechas de vencimiento
Lote

Verificar rotulos o etiquetas de los envases o empaques de los alimentos.
Cantidad de alimentos solicitados teniendo en cuenta los ciclos de menu

Y las necesidades del Jardin y las caracteristicas de los productos.

|
*PROTOCOLO DE TRANSPORTE

Los proveedores deben garantizar la inspeccion a los vehiculos antes de cargar los alimentos para
ser transportados, y la cadena de frio si se requiere, dando cumplimiento con lo establecido en Ia

| normatividad vigente, y el concepto sanitario del vehiculo debe ser favorable con un tiempo no
mayor a un ano.

|
|

* PROTOCOLO DE RECIBO

Se socializa que se debe asegurar que los productos que llegan al jardin cumplan con las
caracteristicas microbiolégicas, quimicas y fisicas establecidas en la normatividad, con el fin de
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Talento humano
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garantizar la calidad de los alimentos, luego informa sobre la ruta a seguir pa
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No. | ACTIVIDAD RESPONSAB
= .
1 +Aslgnaci(‘m del personal para recibo de | Responsable d
& | alimentos 5
2 Verificacion de Cantidad, Calidad y | Responsable de nato | V|
Oportunidad _ mentos, 4
}_- TL 1‘ lﬁ'%._ﬁ_‘“{;; : ey ‘;,.i;tf;'f:.., :
3 Aceptar o rechazar productos y registrar | Responsable del servicio | Factura y/o
observaclones de ser necesario o (S | |
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o Traslado de alimentos al area de | Personal de cocina Formato de ingreso (d
almacenamiento alimentos, descargut
de alimentos.

Posteriormente se dan pautas de como deben ser la apariencia y caracteristicas de los alimentos
en su textura, color, tejido muscular, temperatura, olor y apariencia, por ejemplo, en las carmnes debe

ser:
FACTOR BUENA CALIDAD %MALA CALIDAD
Textura % Firme y elastica a la presion Came blanda y flacida
Color Tejido | Blanco, rosado Color verde alrededor del cuello,
musc'ular Sangrado inadecuado.
Temperatura 1 Menor a 4°C Mayor a 4°C j
Olor Caracteristico JﬁAgrio, descompuesto
Apariencia i Limpia Porciones pegajosas en alas
articulaciones
Frutas y verduras:
FACTOR BUENA MALA CALIDAD
CALIDAD
Textura Firme TLCon presunta presencia de hongos, manchas negras
Color, TejldoTL De acuerdo a | Color negro, sobre madurada
muscular la
caracteristica R
de la fruta - e L o e
Olor Caracteristico | Agrio, descompueslto
- -+ :
Apariencia Limpia Porciones con puntos negros, pre ,
al tacto se hunde o se rompe |a




